Pour mienx Vons servir

,é estawrant 72@5
sawasdee

Av.dela Gare 33, Sion 1950

en cas d’allergie
L'équipe de cuisine 1009% thailandaise

merci de wous aver+ir

- | S Py ¥ & b
ENTREES PLATS 5/}0/7’55./ PLATS BIZ SAMTEV SUPPLEMENT .(& A
/ - 3 2 - 7
(choisir viande et préparation) (KAO FAD ) FRTED RICE) Supplément de Légumes dans le plat
01. Batonnets de porc au sésame et ail 12.- . o ) ) Ocuf |
02. Brochettes de poulet saté - cacahuéte (4 pieces) 12.- Avec Riz jasmin Riz sauté Nouilles - Riz sauté mélangé avec oeuf et légumes cu au.p at
03. Nem au poulet (4 piéces) 12.- Boeuf Bol de riz nature 3.-
04. Crevettes en robe de pomme de terre (4 piéces) 10.- oeu 26.- 29.- 31.- Boeuf | Poulet | Crevettes 24.- Bol de riz sauté (oeuf, légumes) 5 -
05. Beignets de crevettes (4 piéces) 10.- Tofu | Légumes 22.- . . o
S . . Poulet | Canard 24 .- 27.- 29.- -
06. Raviolis frits (farcis porc et crevettes) (4 piéces) 10.- Bol de nouilles (nouilles de blé. Légumes) 6.
07. Rouleaux de printemps au boeuf (2 pieces) 10.-  Ppoisson | Crevettes 24 _ 27 _ 29 _ Frites 6.-
08. Rouleaux de prln.templs aux Iégumes (2 p!éces] 8.- NOUTILLES (choisir les nouilles et viands ) Bol de légumes 10.-
09. Endamamé - haricots japonais (salé ou p|quant*) 8.- Tofu | Légumes 23.- 26.- 28.-
10. Combo - le mixte de n0.02,03,05,06,08 (1p./1 17 .-
p/1p) 31. sauté aigre-doux PESSERTS
50 U P'ES “ Entrée Plat : i i
‘)‘ . 32. saute auxnoix de cajou Lz v S 71. Mangue jaune et riz au lait de coco et sésame grillé 14.-
+riz foa g .
33. saute a l'ail sans légume 51. PADMIE - nouilles de blé sautées avec oeuf et légumes 72. Mangue jaune nature 14.-
10" KAO LAO 15.- 25- 34. sauté aux légumes et a I'ail 52. PADSI- U - nouilles de rizsautées 4 a sauce de soja, oeuf et légumes 74. Beignets de banane + boule de glace  choix 12.-
- soupe 5 épices au boeuf, légumes 35. sauté au gingembre 53* PAD KIMAO -nouilles de riz sautées facon basilic et piment 75. Beignets de banane (topping miel ou framboise ou chocolat) 9.-
11.TOM YAM KOUNG 13.- 25.- 36.% sauté a la citronnelle Boeuf | Poulet | Crevettes 24 - 76. Beignets d'ananas + boule de glace a choix 12.-
- soupe pimentée aux crevettes (coriandre) 37.% sauté au basilic, piment et légumes (Pad Plik Pao)  Tofy | Légumes 23, /7 beionets dananas topping miel ov ramboise ou chocola >
- - 78. Beignet a la gl ille (toppi iel ou framboi hocolat) 10.-
12. TOM KHA KAl 13. 25. 38.% sauté au basilic, piment, ail, oignon (Pad Ka Pao) 79 Ce|gneda lighéce vanille {topping miel ou framboise ou chocolat) g
- soupe de lait de coco au poulet (coriandre) N ) . , . . N : . N L - Loupe de fitcnis -
13 MISO . - 39.* sauté avec PAK BOUNG (épinard d'eau), ail et piments 54* PAD THAI - nouilles de riz sautées légerement épicé et 80. Riz au lait de coco et sésame grillé+ boule de glace 4 choix 10~
' . . ' ' aigre- doux, oeuf, légumes et cacahuetes - - , s )
- soupe japonaise & base de tofu, légumes et algue Poulet | Crevettes aa 81. Rizau 'a'f de coco et sesame grille 7
: 82. ROTI - crépe croustillant

5;4 LADPE z/m Tofu | Légumes 22.- (topping miel ou framboise ou' chocolat ou lait condenseé) 7.-

21. Salade mélée sauce cacahuéte et ses rouleaux au boeuf (4p.) 22.-

22. Salade mélée sauce cacahuéte et ses rouleaux aux légumes (4p)  20.- = SPECI/} LTTES ; . ﬁ Lac £5
23. Salade meélée et ses brochettes de poulet saté-cacahuete (6p)  20.- o ) , N A. Travers de porc frits a I'ail (préparation 20 min.) + riz 27.- 83. Frappé :
- . (choisir viande et préparation) ) ) )

24. 1/2 Salade mélée sauce cacahuéte 7.- B.* Soupe KWAI TIAO Boeuf | Poulet | Canard | Crevettes 27.- chocolat | café [ fraise [ vanille | thé vert [ noix de coco 9.-

Entrée Plat Avec Riz jasmin Riz sauté Nouilles - 5 épices, légumes et nouilles de riz (préparation 20 min.) 84. La boule de glace : 4 -
+iz C* Soupe KWAITIAQ tofu 25.- chocolat [ café [ fraise | vanille [ thé vert [ noix de coco

26* SOM TAM 14.- 25 - Boeuf 26.- 29.- 31.- - 5 épices, légumes et nouilles de riz (préparation 20 min.) 85. Sorbet citron | abricot / mangue 4

- Salade de papaye verte, crevettes, cacahuétes et piment Poulet | Canard 94~  927-  29._ D* Porchaché saute au basilic, piment, ail, oignon - - Supplément de chocolat ou créme chantilly 1-

27 YAM NUA 15.- 27 - (Pad Ka Pao) 24 86. Mochi (La piece) fraise / mangue | noix de coco 4.-

- Salade de boeuf au citron, herbes thaies et piment Poisson | Crevettes 24.- 27.- 29.- . Brochettes de poulet saté-cacahutte 7p. + riz cantonais 24~ 87. Colonel (sorbet citron, vodka) 12.-

28 PLA KOUNG 14.- 25.- Tofu | Légumes 23 - 26.- 28 - 88. Abricotine (sorbet abricot, alcool d'abricot) 12.-

- Salade de crevettes au citron, herbes thaiies et piment 40 au curry rouge (avec ou sans ananas) CROUSTTLLANTS —,Z; & 89. Coupe des iles (glace noix de coco, Malibu) 12.-

29 LAB KAI 14.- 25.- ' . 90. Coupe Bailey's (glace vanille, liqueur de Bailey's) 12.-

- Salade de poulet au citron, herbes thaies et piment 41.% au curry panang (curry rouge sans légume) F. Canard frit croustillant (préparation 20 min) + riz 27— 91. Coupe Sawasdee (glace vanille, rhum thai) 12.-

30." LAB MOU 14.- 25.- 42.**au curry vert (avec ou sans ananas) G. Poulet croustillant aigre- doux + riz 25.- 92. Coupe mangue (mangue fraiche+ boule de glace) 12.-

- Salade de porc au citron, herbes thaies et piment H.* Poulet croustillant piquant + riz 25.- 93. Café ou chocolat glacé (glace, café ou chocolat, créme chantilly)  12.-

43. au curry massamane (curry jaune, cacahuétes)
«image : Freepik.com » * = piquant « Sawasdee Thai Restauration depuis 2010 a présent



